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MINI CAKE
AUX FRUITS CONFITS

Sachet individuel ou par barquette de 6 UV
30g a 40g ou barquette de 200g

Ingrédients : farine (farine de blé, gluten de blé, farine de blé malté, agent de traitement de la farine :
acide ascorbique), ceuf, sucre, huile de tournesol, fruits confits 10% (papaye ou melon ou orange
ou citron ou cédrat, saccharose, correcteur d’acidité : acide ascorbique, conservateur : sorbate de
potassium, colorant : E150a, E133), sirop de sucre inverti, sorbitol, levure chimique (pyrophosphate de
sodium, bicarbonate de sodium, amidon de mais, acide citrique), lait en poudre, émulsifiants : mono
et di-glycérides d’acides gras, conservateurs : propionate de calcium, sel, arébmes, Iécithine de soja

Le produit est fabriqué dans un atelier ou sont utilisés : fruits & coque, lait et produits a base de lait,
soja, céréales contenant du gluten, ceufs, sésame.

DLC (Date Limite de Consommation) : 1 mois
Conservation et stockage a température ambiante dans un endroit sec et de préférence a 'abri de
la chaleur et de 'hnumidité. Eviter tout dommage physique, I'excés d’humidité et les températures

supérieures a 35°C.

Il n’y a pas d’instructions particulieres pour garantir la sécurité du produit. Peut étre consommé par
des personnes a risque.

0% d’alcool dans les produits

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g
Valeur énergétique (kcal) 430 kcal
Valeur énergétique (kJ) 1801 kJ
Graisses (g) 22 g
dont acides gras saturés (g) 30¢g
Glucides (g) 53g
dont sucres (g) 30g
Protéines (g) 6,48
Sel (g) 0,19g




